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© 1509 Eerstvého Spenatu
° 1009 balkanského syra

. 100g Zakysané smetan
z Valasska

¢ 1 cibule
° sul ® pepr

Zmeklé maslo prosiehejte v mise
spolecné s vejcem. Prisypejte mouku
se soli a vypracuijte tésto, poté jej
zabalte a dejte na chvili do chladnié-
ky. V8echny tekuté ingredience na
napli spolu promichejte. PFidejte na
kousky nakrajenou dyni, Spenat, bal-
kansky syr, cibuli, osolte a opepiete.
Troubu predehfejte na 180 °C. Kula-
tou formu nebo pekagek vylozte pe-
Cicim papirem, rozloZte na ngj tésto
a zalijte naplni. Peéte 40-45 minut.

Kofeni na dyfiové i
kolade vyrobite smic:._l'\amm
1 lzice mleté skorice,

1 Iziéky mietého zazvoru,
4 1ziéky mietého novérjo
Kkoteni a 1/2 1zi¢ky mletého
muskatového
ofisku.

VSechny suroviny na krém
rozmixujte dohladka. Podle
chuti mazete pridat sirup

nebo koreni. Hotovy krém
odlozZte do chladnicky, aby se
chuté propojily. Dyni nahrubo
rozdtouchejte a smichejte

s roz8lehanymi vejci, cukrem,
moukou, praskem do peéiva

a soli. Vznikne pomé&rné husté
tésto. V panvi rozpalte olej, Izici
nanasejte placi¢ky a pomalu je
z obou stran smazte dozlatova.
Jesteé teplé je obalujte ve skofi-
covém cukru. Podaveijte s kore-
nénym krémem, skvélé jsoy. jak
teplé, tak studené. .




